%;t/

Speisekarte” \f/ \j
Erfrischend Hugo ( serviert mit Limette, O /Vkm‘l‘f\
Minzblitter eI Eis ) 0,25t 5,40
Aperol Spritzer 00,25t 5,40
Bier: Ottakringer Rotes Bio Zwick[

03t €550 05 € 6,50

,Filius“ Mailberger Griiner Veltliner

Weingut Hagen Mailberg NG o) 1/80 4,10
Chianti Classico Riserva DOCG @)
Villa Antinori 2013 trocken 0,75t € 37,80 6,30
( des aus der Steiermark;
. ' Apfel naturtriib 025 [t ML) 4,30
| Apfel - Hollundersaft 0,25 [t S 4,50
i\ [ i Pfirsich-Brombeersaft 0,25 [t 4,80
l(PI.ZZd der Woche: “Asparagus“( Tomaten, Kdse, Spargel, A,D,G,L
Réucherlachs ) 19,50
Suppe: Spargelcremesuppe , mit Croutons A,Cdy- L 7.90
%
Hauptgerichte: Zanderfilet gegrills, A, C, D,G,L,
Spargelragout, Petersilienkartoffel, Kriutadl '
| Frischer Marchfeldspargel “Hollandaise” A,C,F,G,L,N,0
mit Petersilienkartoffel 25,90
Gebackener Marchfeld Solospargel (Sesam) A,C,G,L,M,0
mit Petersilienkartoffel und Sc. Tartare 25,90

Putenbrust gebacken  A,C,G,L
gefiillt mit Spargel, Kdse und Schinken,

Krauterreis, Knoblauchdip 24,90
) Fettucine A,CGG,L
/ gerostete Tomaten, Chills,

Weisser L Griiner Spargel 22,90

Dessert: Erdbeerstrudel, Pistazieneis
Vanille, Schlagobers 7,90




